
MENU
BISTROT DE BUISSON

Côte de bœuf (env 1kg) à partager à 2 ou pas ! Vous choisissez ce 
que vous voulez

1 entrée, 1 plat, 1 dessert 
sur toute la carte 

(hors spécialités) :)

Brasero 
Cuisine au brasero

sur la place, 
du 1er avril au 
1 er octobre

Spécialités 

Saucisse Veau

Gratin de Ravioles artisanales

Tomahawk de veau de grain Français (450gr env) 

Les gratins sont servis avec de la salade

22 €

Camembert rôti à l’huile
de truffe Maison Plantin     

Mouillettes, chiffonnade Serrano, salade fraîche

MENU 

 Grignotage fait maison
Apéro

Poichichade 6€

Tapenade noire & croutons 6€
Olives noires, ail violet de Piolenc, huile d’olive

Pois chiche, ail de Piolenc, persil, huile d’olive

   Menu Malin 
entrée -   plat -   dessert        39€

39 €

ESPRIT HIVER
 À BUIBUI

22 €

 Prix Net ttc

St Marcellin
Nature
Cèpes

Poulet Magret Agneau

20 €
22 €

Carré d’agneau 3 côtes  des Alpes Luberon Crau

Foie gras de canard fait Maison, au Muscat de Beaumes

Gravlax de Truite fait Maison mariné Vodka et Aneth

 14€
confiture de figues et pain toasté aux figues, salade fraîche
vous pouvez commander un verre de Muscat de Beaumes de Venise +5€

uniquement le samedi et dimanche

Filet de Dorade Royale juste grillée sur la peau à la plancha,
sauce chimichurri

5 grosses Gambas black Tiger King snackées, Huile aux Basilic 

Magret de canard entier rôti & sauce aux cêpes 

Brochette de poulet mariné au Thym de nos collines & aïoli froide

28€

29€

25€

suppl. 5€ sur le menu Malin

suppl. 5€ sur le menu Malin

 14€

La grosse saucisse de 300gr du plateau d’Albion

6 Huitres de Bouzigues n°3, & beurre Echiré salé

crème fouettée aux safran de Buisson, chips de pains à huile d’olives et fleur de sel

 12€

25€

29€

Nous essayons de nous approvisionner au maximum avec des produits Français 

Bar à Huîtres
tous les samedis et

dimanches 
 du 1er novembre au 1 er avril
Huîtres de Bouzigues N°3 en direct
du producteur de l’étang de Thau 

à Marseillan 

à  l a  d o u z a i n e  2 4 €

70€

42€

c’est très gourmand !!!

32€

Toutes nos viandes et poissons sont
accompagnés d’Endives aux Champignons
& crême , chips de légumes, salade fraîche
& d’un Gratin façon dauphinois de pomme

de terre.


